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Бланшир, модель BC

Бланшировочно - охладительная установка BC – это специально сконструированная 
машина для предприятий с небольшой производительностью от 1 до 9 тонн в час 
(расчет по зеленому горошку).

Стандартная модель машины состоит из следующих основных частей:
• Загрузочная секция, где продукт поступает в машину и распределяется по   
 поверхности транспортерной ленты.
• Секция бланширования, в которой происходит термическая обработка продукта   
 путем его орошения горячей оборотной водой.
• Секция охлаждения, куда насосом закачивается и направляется в противоток   
 продукту холодная вода.

 

.

Стандартные машины ВС

Схема технологического процесса бланшира ВС

 BAC 8    BAC 10 BAC 12 BAC 16 BAC 20

Номинальная производительность, кг/час* 8,000 10,000 12,000 16,000 20,000 

Общая длина, м      8.5 10 11.5 14.5 17.5

Ширина транспортерной ленты, м         1.9 1.9 1.9 1.9 1.9

Максимальное потребление пара, кг/час  1,400 1,700 2,000 2,600 3,250 

Максимальное потребление воды *), м³/час 0-4 0-4,5 0-5 0-6 0-7 

Номинальная мощность, кВт 26 33 39 48 60 

Расчеты даны на примере зеленого горошка

*) Температура поступающего продукта примерно на 10°C выше, чем температура охлаждающей воды. Этот показатель может изменяться по усмотрению потребителя.

                          
Пар Охлаждающая 

вода

Отработавшая (сточная) 
вода

Применение:
• Все виды овощей, включая   
 корнеплоды
• Рис

Функциональные особенности:
• Интегрированная    
 система бланширования и   
 охлаждения продукта
• Большие возможности    
 регулирования времени    
 бланширования и температуры
• Использование многоступенчатой   
 системы противотока воды
• Опция: возможность    
 использования охлаждающей воды  
 в качестве оборотной  

Преимущества:
• Риски заражения продуктов   
 сведены к минимуму
• Полное отсутствие рисков   
 повреждения продукта в ходе его   
 обработки
• Высокая производительность
• Равномерное бланширование
• Экономия воды за    
 счет максимального    
 использования  оборотной воды
• Конструирование машины с учетом  
 индивидуальных    
 производственных    
 особенностей на    
 предприятии клиента
• Высокий уровень санитарии и   
 гигиены


